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Beschrijving
De cuvée Les Fossiles vindt haar oorsprong in percelen op de Kimmeridgische klei-
kalksteenbodems van Reuilly, rijk aan mariene fossielen die miljoenen jaren 
geleden zijn afgezet. Dit uitzonderlijke terroir verleent de wijn zijn uitgesproken 
mineraliteit, verfijning en lengte.
Kimmeridgian klei-kalksteen bodem rijk aan fossielen
Gecertificeerd biologisch (Véritas) en biodynamisch (Demeter)
Vinificatie: maceratie in de pers, alcoholische gisting bij lage temperatuur met 
inheemse gist. Rijping in roestvrijstalen vaten op fijne droesem gedurende 6 
maanden
Kleur : Bleek goud (wit) / Robijnrood (rood)
Neus: Bloemige en fruitige aromatische intensiteit. Wit: witte bloemen, citrusfruit, 
exotisch fruit, mentholtoets. Rood: rode vruchten (framboos, braam), florale 
toetsen en fijne kruidigheid.
Smaak: Mooie frisheid bij de aanzet. Wit gedomineerd door citrus en mineraliteit
met een zilte, lange afdronk. Rood elegant en soepel, fruitgedreven met een 
zijdeachtige structuur en een evenwichtige finale.
Domein
De voorouders van Denis Jamain zijn al generaties lang verankerd in Berry, zij 
hebben hem twee zaken nagelaten: de liefde voor de wijnstok en de begeestering 
voor de bomen. Begin jaren 90 besloot Denis Jamain vol geestdrift om de fakkel 
over te nemen. Hij werd zo eigenaar van in totaal 21 ha aan prachtige percelen in 
de stad Reuilly, vanaf dan werd het echte startschot gegeven voor de verdere 
ontwikkeling van het domein.
Sinds 2021 wordt het domein beheerd door Joseph en Marie de Maistre, die de lijn 
van biologische en biodynamische wijnbouw verderzetten. Domaine de Reuilly
profiteert van een uitzonderlijk terroir, voornamelijk klei-kalksteen van het 
Kimmeridgische type, dat de wijnen hun specifieke mineraliteit en complexiteit 
geeft.
De sauvignon blancs zijn droog & fris met een geweldige aromatische expressie 
van citrus en witte bloemen. De pinot noirs zijn soepel en elegant met aroma's van 
rode bessen en subtiele kruidigheid. De pinot gris levert verfijnde en 
gastronomische rosés.
Alle wijnen worden gevinifieerd in inox met uitzondering van de twee cuvées "Les 
Chênes de mon grand-père", die gestructureerder zijn en rijpen op eikenhout uit 
het familiebos.
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