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Beschrijving

Deze Chambolle-Musigny ‘Les Athets’ is afkomstig van een kleine lieu-dit gelegen vlak onder de
premiers crus van het dorp, op kalkrijke bodems die zorgen voor finesse en verfijning. De wijn
toont het elegante karakter dat Chambolle-Musigny zo geliefd maakt: lichtvoetig, maar met
diepte en lengte.

Vinificatie

Stéphane Magnien werkt met minimale interventie en traditionele methoden. De druiven
worden met de hand geoogst en gedeeltelijk in hele trossen vergist, wat structuur en
aromatische complexiteit toevoegt. De vergisting gebeurt in cementen cuves met inheemse
gisten, gevolgd door een rijping van ongeveer 12 maanden in gebruikte Franse eiken vaten,
zonder overdreven houtinvloed. De wijn wordt licht gefilterd en niet geklaard.

Proefnotities

Helder robijnrood in het glas. De neus opent met florale aroma’s van viooltjes, rozenblaadjes en
fijne tonen van kersen en rode bes, ondersteund door een subtiele kruidigheid. In de mond is de
wijn sierlijk en verfijnd, met een fluweelzachte textuur, frisse zuren en een lange, minerale
afdronk.

Gastronomische combinaties

Past prachtig bij gevogelte, kalfsvlees, fijne charcuterie of gerechten met paddenstoelen zoals
duxelles of risotto.

Serveertemperatuur: 15-16°C

Verouderingspotentieel: minimum 12 jaar

Domein

Stéphane Magnien heeft percelen in Morey-Saint-Denis, Chambolle-Musigny en Gevrey-
Chambertin zowel in de appellations Village, Premier Cru en Grand Cru. De stokken in de
wijngaarden hebben een gemiddelde leeftijd van 50 jaar waarbij de alleroudste dateren van
1902. Nagenoeg alle stokken zijn van van de oude kloon ‘pinot tordu’, die kleinere druifjes met
meer concentratie voortbrengt. Stéphane werkt duurzaam. De wijngaarden worden dus
absoluut niet met chemische bestrijdingsmiddelen of pesticiden bewerkt. De oogst vindt
vanzelfsprekend met de hand plaats waarbij de plukkers alleen het allermooiste fruit selecteren.
Stéphane, in zijn streven naar het maken van wijnen met een aantrekkelijke fraicheur, behoort
jaar in jaar uit tot het groepje wijnboeren dat als eerste met de oogst start. De wijnbereiding
gebeurt op traditionele wijze en bij de opvoeding op eikenhouten vaten gedurende 12 a 18
maanden wordt spaarzaam omgegaan met de inzet van nieuwe vaten. Voor de Grands Crus is
het aandeel nieuw nooit hoger dan 30 procent. Voor de Villages en de Premiers Crus zelfs
hooguit 10 procent.
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