
Grand Régnard
Chablis
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WIJNDOMEIN

Laurent Tribut

DRUIVENSOORT

Chardonnay   

Beschrijving
Terroir: De wijngaarden bevinden zich in Chablis, een gebied dat bekend staat 
om zijn Kimmeridgien-bodem, rijk aan kalksteen en fossielen. Deze unieke 
bodem geeft de wijn zijn typische mineraliteit.
Klimaat: Koel continentaal klimaat, ideaal voor het behouden van de frisse zuren 
en elegantie in de wijnen.
Vinificatie
Oogst: Handmatige oogst om druiven in optimale conditie te selecteren.
Vinificatiemethode: Fermentatie in roestvrijstalen tanks bij gecontroleerde 
temperatuur om de frisheid en primaire aroma's te bewaren.
Rijping: 6 tot 12 maanden op fijne droesem in roestvrijstalen tanks, zonder 
houtlagering, om de zuiverheid en mineraliteit te benadrukken.
Proefnotities
Licht strogeel met groene reflecties. Intense aroma’s van groene appel, citrus
(citroen, limoen), witte bloesem, en subtiele mineraliteit. Fris, strak en levendig 
met een mooie balans tussen de fruitigheid en de minerale tonen. De afdronk is 
zuiver en verfijnd, met een licht ziltige toets.
Food Pairing
Ideaal bij: Zeevruchten (oesters, coquilles), gegrilde vis, sushi, geitenkaas en 
lichte salades.
Domein
Maison Régnard is een van de meest prestigieuze en historische wijnhuizen in 
Chablis, opgericht in 1860. Het huis staat bekend om zijn toewijding aan traditie, 
kwaliteit en verfijning, terwijl het tegelijkertijd modern blijft in zijn benadering 
van wijnproductie. Het iconische label Grand Régnard is een eerbetoon aan de 
klassieke stijl van Chablis en wordt wereldwijd geprezen voor zijn elegantie en 
uitzonderlijke expressie van terroir.
Het huis werd in 1984 overgenomen door baron Patrick de Ladoucette, een 
visionair in de Franse wijnindustrie. Zijn passie voor kwaliteit en innovatie heeft 
bijgedragen aan de verdere verfijning van de wijnen van Régnard, met behoud 
van hun traditionele karakter.
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WIJNBOUW

Lutte Raisonée

GASTRONOMIE

Oesters I plateau fruits de mers
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