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DRUIVENSOORT

Pinot Noir

Pinot Meunier

Chardonnay

Beschrijving
De Champagne Louis Roederer Collection 245 is een prestige cuvée van uitzonderlijke 
kwaliteit, afkomstig van het oogstjaar 2013. Deze unieke champagne combineert de 
perfecte expressie van het terroir met een verfijnde vinificatie, en belichaamt daarmee het 
ultieme in elegantie en complexiteit. De blend bestaat uit 60% Pinot Noir, 30% Chardonnay
en 10% Pinot Meunier, zorgvuldig geselecteerd uit de beste wijngaarden van het huis, die 
alle een optimale rijping van de druiven garanderen.
In het glas toont de Collection 245 een stralend gouden kleur, vergezeld van een zeer fijne 
en aanhoudende mousse die typerend is voor champagnes van topkwaliteit. Het aroma is 
rijk en uitnodigend, met tonen van rijpe witte perzik, nectarine, amandel en brioche, 
aangevuld met subtiele hints van mineraliteit en een lichte toets van honing. Deze 
geurcompositie geeft een prachtig beeld van de complexiteit en het vakmanschap dat in 
deze wijn schuilt.
Bij het proeven valt onmiddellijk de perfecte balans op tussen kracht en finesse. De aanzet 
is zacht en romig, gevolgd door een mooie frisheid en levendige zuren die de smaak 
ondersteunen en verfrissen. De body is vol en rijk, met een lange en elegante afdronk die 
nuances van citrus en geroosterde amandelen achterlaat.

Domein
Louis Roederer is een van de oudste en meest gerespecteerde champagnehuizen, 
opgericht in 1776 en al generaties lang in handen van dezelfde familie. Dit onafhankelijke 
champagnehuis staat bekend om zijn diepgaande passie voor kwaliteit en authenticiteit. 
Met meer dan 240 oogstjaren achter zich, combineert Louis Roederer traditie met innovatie 
en is het een pionier in het produceren van champagnes die het terroir volledig 
weerspiegelen.
Het huis beschikt over ruim 240 hectare eigen wijngaarden, wat uniek is in de Champagne. 
Deze wijngaarden zijn zorgvuldig geselecteerd en liggen verspreid over verschillende cru’s, 
waaronder de beste Premier en Grand Crus. De focus ligt op duurzame wijnbouw en 
respect voor het milieu, met een groeiende inzet op biologische en biodynamische 
principes. Dit zorgt ervoor dat de druiven optimale rijpheid en expressie bereiken, wat terug 
te vinden is in de complexiteit en zuiverheid van de wijnen.
De vinificatie van de Collection 245 gebeurt met uiterste precisie en vakmanschap. Na de 
handmatige oogst worden de druiven zacht geperst en gefermenteerd in 
temperatuurgecontroleerde roestvrijstalen tanks, gevolgd door een tweede gisting op fles 
volgens de traditionele methode. De rijping op gistcellen duurt minstens zeven jaar, wat 
bijdraagt aan de uitzonderlijke structuur, diepgang en complexiteit van deze cuvée.
De naam “Collection 245” verwijst naar het aantal oogstjaren dat Louis Roederer tot nu toe 
heeft geproduceerd, waarmee het huis trots zijn lange geschiedenis en expertise 
benadrukt. 
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WIJNBOUW

Conventioneel  

GASTRONOMIE

Apero | carpaccio coquilles I 

Tataki tonijn
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