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Beschrijving

Le Calendre Recioto della Valpolicella Classico is een traditionele, zoete rode wijn die
de historische oorsprong van Valpolicella weerspiegelt. De wijn wordt gemaakt van
Corvina, Corvinone en Rondinella, afkomstig van zorgvuldig geselecteerde percelen in
het Valpolicella Classico-gebied. Na manuele oogst worden de druiven gedurende
meerdere maanden gedroogd volgens de klassieke appassimento-methode, waarbij
water verdampt en suikers, aroma’s en extract sterk concentreren.

In tegenstelling tot Amarone wordt de fermentatie bewust voortijdig gestopt, waardoor
een deel van de natuurlijke suikers behouden blijft. Dit resulteert in een wijn met een
uitgesproken aromatische intensiteit en een natuurlijke zoetheid, gedragen door
voldoende structuur en frisheid. In het glas toont de wijn een diepe robijnrode kleur
met granaatrode schakeringen.

Het aromatische profielis rijk en complex, met uitgesproken tonen van gedroogde kers,
vijg, pruim en gekonfijtrood fruit. Secundaire aroma’s van chocolade, cacao,
specerijen en een subtiele amandeltoets zorgen voor extra diepgang. In de mond is de
wijn vol en fluweelzacht, met een geconcentreerde textuur, rijpe tannines en een
evenwichtige zuurgraad die de zoetheid in balans houdt. De afdronkis lang, intens en
elegant, met aanhoudende fruit- en kruidige nuances.

Le Calendre Recioto della Valpolicella Classico is bij uitstek een gastronomische
dessertwijn, ideaal bij pure chocolade, desserts op basis van rood fruit, gedroogd fruit
of noten, en blauwschimmelkazen. Ook als meditatieve wijn aan het einde van de
maaltijd komt hij volledig tot zijn recht. Dankzij zijn structuur en suikerbalans beschikt
de wijn over een uitstekend bewaarpotentieel.

Domein

Domein Le Calendre is een familiaal wijnbedrijf gelegen in het hart van de Valpolicella
Classico-zone, in de heuvels rond Fumane, ten noordwesten van Verona. De
wijngaarden liggen op hoogtes tussen ongeveer 180 en 300 meter en worden
gekenmerkt door kalk- en mergelrijke bodems met een goede natuurlijke drainage. Het
microklimaat, met warme dagen en koele nachten, bevordert aromatische intensiteit
en behoud van frisheid.

Het domein werkt hoofdzakelijk met inheemse druivenrassen en hanteert lage
rendementen om kwaliteit en concentratie te garanderen. De oogst gebeurt volledig
manueel, gevolgd door een strenge selectie van de druiven. In de kelder volgt Le
Calendre een klassieke, beheerste vinificatie met respect voor traditie, waarbij
appassimento, zachte extractie en lange rijping centraal staan. De filosofie van het
domeinis gericht op het creéren van wijnen die kracht en complexiteit combineren met
elegantie en balans, ook in zoete stijlen zoals Recioto.
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