Le Calendre

Valpolicella Classico Superiore Ripasso

Wweo

WIiJnen

I TALIE

53]
"~ ICALENDRE

‘ WINDOMEIN @ WIINBOUW
. X Le Calendre Duurzaam
s

DRUIVENSOORT X GASTRONOMIE

Corvina, Corvinone, Rondinella Canard | Risotto paddenstoel
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Beschrijving

Le Calendre Valpolicella Classico Superiore Ripasso is een gelaagde en evenwichtige
interpretatie van de klassieke Ripasso-stijl, waarbij concentratie en finesse zorgvuldig in
balans worden gehouden. De wijn is samengesteld uit Corvina, Corvinone en Rondinella,
afkomstig van heuvelachtige wijngaarden in het historische Valpolicella Classico-gebied. Na
een klassieke vinificatie ondergaat de wijn een tweede gisting volgens de traditionele
ripasso-methode, waarbij hij opnieuw wordt vergist op de schillen van Amarone. Deze
hergisting verleent de wijn extra diepte, textuur en aromatische complexiteit, zonder zijn
frisheid te verliezen.

In het glas presenteert de wijn zich diep robijnrood met subtiele granaatrode schakeringen.
De neus is rijk maar verfijnd, met aroma’s van rijpe kers, zwarte bes en gedroogd rood fruit,
aangevuld met tonen van cacao, zoethout en zachte specerijen. Typische amandel- en
kruidige accenten, eigen aan Corvina, zorgen voor extra nuance. In de mond is de wijn vol
en harmonieus, met rijp fruit, levendige zuren en fijnkorrelige, goed geintegreerde
tannines. De structuur is duidelijk aanwezig maar blijft elegant, met een lange,
aanhoudende afdronk waarin fruit en kruidigheid mooi versmelten. Deze Ripasso-stijl
positioneert zich duidelijk tussen Valpolicella Superiore en Amarone: rijker en complexer
dan de eerste, maar frisser en verteerbaarder dan de tweede.

Domein

Domein Le Calendre is een familiaal wijnbedrijf gelegen in het hart van de Valpolicella
Classico-zone, in de heuvels rond Fumane, ten noordwesten van Verona. De wijngaarden
liggen op hoogtes tussen ongeveer 180 en 300 meter en worden gekenmerkt door kalk- en
mergelrijke bodems met een uitstekende natuurlijke drainage. De combinatie van bodem,
expositie en uitgesproken temperatuurverschillen tussen dag en nacht draagt bij aan de
aromatische precisie en structurele frisheid van de wijnen.

Le Calendre werkt hoofdzakelijk met inheemse druivenrassen en hanteert lage
rendementen om concentratie en kwaliteit te waarborgen. De oogst gebeurt manueel, met
een strenge selectie van het fruit. In de kelder wordt gekozen voor een klassieke en
beheerste vinificatie, met gecontroleerde extractie en een terughoudend gebruik van hout,
voornamelijk in grotere vaten. De filosofie van het domein is gericht op het respecteren van
terroir en traditie, met als doel wijnen te creéren die elegantie, balans en gastronomische
inzetbaarheid combineren.
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