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Corvina, Corvinone, Rondinella

Beschrijving
Le Calendre Valpolicella Classico Superiore is een verfijnde expressie van de klassieke 
Valpolicella-stijl, waarbij balans, frisheid en terroirexpressie centraal staan. De wijn wordt 
hoofdzakelijk samengesteld uit Corvina en Corvinone, aangevuld met Rondinella, 
afkomstig van heuvelachtige wijngaarden in de historische Classico-zone.
Na een zorgvuldige manuele oogst worden de druiven zacht gekneusd en ondergaan ze een 
klassieke alcoholische fermentatie bij gecontroleerde temperatuur. De maceratie wordt 
nauwgezet opgevolgd om aromatische precisie en structuur te verkrijgen zonder 
overmatige extractie. De rijping duurt minimaal één jaar, deels in grote eikenhouten vaten, 
wat zorgt voor extra diepgang en complexiteit zonder het primaire fruit te overheersen.
In het glas presenteert de wijn zich robijnrood met lichte granaatrode reflecties. De neus is 
helder en gelaagd, met aroma’s van rijpe kers, zure kers en rood bosfruit, aangevuld met 
florale nuances, mediterrane kruiden en een subtiele amandeltoets, typisch voor Corvina. 
In de mond is de wijn elegant en harmonieus opgebouwd, met frisse zuren, fijnkorrelige 
tannines en een slanke maar aanhoudende structuur. De houtinvloed is discreet 
geïntegreerd en ondersteunt het geheel zonder dominant aanwezig te zijn. De afdronk is 
zuiver, licht kruidig en verfijnd, met een mooie spanning tussen rijpheid en frisheid.
Deze Valpolicella Classico Superiore is duidelijk gastronomisch georiënteerd en biedt 
veelzijdigheid aan tafel. 
Domein
Le Calendre is een familiaal wijnbedrijf gelegen in het hart van de Valpolicella Classico-
zone, in de heuvels rond Fumane, ten noordwesten van Verona. De wijngaarden bevinden 
zich op hoogtes tussen 180 en 300 meter en worden gekenmerkt door kalk- en mergelrijke 
bodems met een uitstekende natuurlijke drainage. De combinatie van bodemstructuur, 
expositie en aanzienlijke temperatuurverschillen tussen dag en nacht draagt bij aan de 
aromatische finesse en frisheid van de wijnen.
Het domein werkt hoofdzakelijk met inheemse druivenrassen zoals Corvina Veronese, 
Corvinone en Rondinella. De wijnstokken worden traditioneel geleid via pergola- en 
guyotsystemen, met lage rendementen per hectare om concentratie en kwaliteit te 
waarborgen. Alle druiven worden manueel geoogst, met een strenge selectie in de 
wijngaard.
In zowel wijngaard als kelder hanteert Le Calendre een filosofie van minimale interventie en 
maximaal respect voor het terroir. Duurzaam werken is geïntegreerd in de dagelijkse 
praktijk, met aandacht voor bodemgezondheid en biodiversiteit. In de kelder wordt gekozen 
voor klassieke vinificatiemethoden, gecontroleerde extractie en terughoudend 
houtgebruik, met als doel wijnen te creëren die authenticiteit, elegantie en verteerbaarheid 
combineren.
Le Calendre staat voor Valpolicella in zijn meest pure vorm: wijnen met finesse, structuur 
en gastronomische relevantie, geworteld in traditie maar met een hedendaagse precisie.
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Canard I Risotto paddenstoel 

truffel I Kalfsvlees 
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