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Beschrijving

Champagne Dom Pérignon P2 2008 is een uitzonderlijke prestigechampagne uit een
van de meest legendarische oogstjaren van de recente Champagnegeschiedenis. De
cuvée is samengesteld uit Chardonnay en Pinot Noir en vertegenwoordigt de Deuxieme
Plénitude van Dom Pérignon: een fase waarin de wijn, na vele jaren extra rijping op de
gistcellen, een nieuwe dimensie van intensiteit, complexiteit en diepgang bereikt.

Het jaar 2008 werd gekenmerkt door een relatief koel groeiseizoen met een lange,
trage rijping, gevolgd door een uitzonderlijk zonnig en droog einde van de zomer.
Hierdoor ontwikkelden de druiven een bijzonder mooie combinatie van frisheid, zuren
en aromatische concentratie. In de neus is P2 2008 complex en diep, met tonen van
citrus, groene en gele appel, witte perzik en gedroogd fruit, gevolgd door nuances van
brioche, geroosterde noten, kruiden, rook en krijtachtige mineraliteit.

In de mond toont de wijn een indrukwekkende spanning en precisie. De jarenlange
rijping geeft hem een rijke, bijna romige textuur, maar de krachtige zuren van 2008
houden de champagne energiek en strak. De mousse is uitzonderlijk fijn geintegreerd.
Naarmate de wijn zich opent, ontwikkelt hij steeds meer gelaagdheid en een lange,
ziltige afdronk met minerale en licht rokerige nuances. Een wijn met uitzonderlijke
lengte en bewaarpotentieel, die gastronomisch prachtig combineert met kaviaar,
langoustines, kreeft, coquilles, tarbot, truffel en verfijnde gerechten met umami.
Domein

Dom Pérignon is de prestigecuvée van Moét & Chandon en behoort tot de absolute
iconen van de Champagne. De champagne wordt uitsluitend gemaakt in jaren die het
potentieel hebben om de hoge kwaliteitsstandaard van het huis te dragen. ledere
vintage is daardoor een unieke interpretatie van het jaar, met Chardonnay en Pinot
Noir als vaste basis.

Het bijzondere van Dom Pérignon P2 is de rol van tijd. Na de eerste jaren van rijping
wordt de champagne niet onmiddellijk vrijgegeven. Voor P2 blijft hij aanzienlijk langer
sur lie om verder te evolueren. Dom Pérignon beschouwt dit als een Deuxieme
Plénitude: een tweede moment waarop de wijn opnieuw een uitzonderlijke harmonie
tussen energie, complexiteit en structuur bereikt.

P2 2008 is daardoor een bijzonder gewilde combinatie van een uitzonderlijk vintagejaar
en een langere rijping. De natuurlijke frisheid en spanning van 2008 vormen een ideale
basis voor deze tweede plénitude, terwijl de extra jaren sur lie zorgen voor meer
diepte, textuur en aromatische complexiteit. Het resultaat is een van de meest
complete en gastronomische expressies van Dom Pérignon: krachtig, maar nooit zwaar;
complex, maar met een opmerkelijke precisie en energie.
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